LAPIFRUTAS **

Maca Starking
Nome Cientifico Malus spp
Origem Portugal
Polpa Brilhante, com estrias verdelhas sob tons verdes
Epiderme Branca amarelada, crocante e sabor doce
Pedunculo médio
Calibre dominante 65 - 80
Epoca de colheita Segunda quinzena de Setembro
Manipulagao Pouco sensivel

Nutricionais
(por 100g de produto)

209KJ
e /
Valor energético 50Kca
|
Agua 82,9g | Instituto Nacional de Satde Dr. Ricardo Jorge — Tabela
’ da Composigdo dos Alimentos
Hidratos de Carbono 12,89
Gordura total 0,13g
Proteinas 0,279
Microbiologicos
Leveduras <100
Coliformes totais <100

Listeria monocytogenes

Ausente em 25¢g

E. coli

Entre 100-1000ufc/gr

Salmonella spp.

Ausente em 25¢g

Regulamento (CE) n.° 2073/2005, de 15 de novembro
de 2005

Fisico — Quimicos

Residuos e Metais pesados

Firmeza:

7,0a7,5Kg/cm3

Soélidos sollveis:

%

Acidez:

g/l

Regulamento (CE) n.° 396/2005 e Regulamento (CE)
n.° 1881/2006




'

LAPIFRUTAS **

Alergénios

Ausente

Ausente

Primaria Secundaria Peso / Quantidade Rotulagem
Dados da empresa, Produto,
Sacos Paletes e caixa 1-2Kg Variedade, Origem, Categoria;

Calibre, Lote, Quantidade.

Caixa platico ou cartdo, com
alvéolos entre camadas

Paletes

Dados da empresa, Produto,
7-12Kg Variedade, Origem, Categoria;
Calibre, Lote, Quantidade.

Instrucdes de Utilizacao

Fases Temperatura de armazenamento Distribuicao
Recepcao, armazenamento,
Embalamento, Armazenamento de 0°C<T<25°C Viaturas com caixa refrigerada
expedicéo, Expedicao

Consumidor Alvo

Lavar o fruto com agua corrente. Descastar, se desejavel. Todas as fachas etarias




